Foie gras de canard

Mi-cuit, Ratafia de Bourgogne translucide

Scone aux raisins, coleslaw de chou rouge et sorbet
ou

9 Escargots de Lombard
En cassolette de tomate, au beurre persillé
Vieux Pontarlier mousseux, pain grillé

* % %

Poulette de Bresse A.O.P de Nicolas Roguet
Creme, Vin Jaune, tuile dentelle de cépes et morilles
Carnaroli au comté

* % %

Plateau de fromages affinés
De notre région
ou

Fromage blanc de Bresse
Créme épaisse ou coulis de fruits

y 4
Epilogue

* % %

Soufflé chaud du mois

50€ Aux fruits rouges

Entrée, plat, fromage (4 portions) ou dessert Pipette dAbsolut framboise
ou
Chocolats Valrhona
Diamant craquant, mousseux Hukambi
55€ Biscuit au cacao noir Intense, coeur Jivara
ou
Entrée, plat, fromage (4 portions) et dessert Fruits rouges

Cookie au beurre de cacahuétes
Pesto sucré au basilic et menthe



