
        

 

 

 

 

 

Pleurotes du panicaut 
En beignets, panais et salsifis du Potager du maraîcher 
Aigre doux de betteraves Bio, Cazettes du Morvan 
ou 

Bar  
Roulade, mousse de crevettes, spaghetti végétales 
Coulis d’arêtes et oranges, rouille Provençale 
 

* * * 
Cabillaud « Skrei »  
Vapeur douce, beurre blanc, chair de tourteau et Nori 
Purée d’Azuki, broccolini et oignons cébette 
ou 

Faux filet de bœuf « Français »                                           
Tournedos, Whisky, lard fumé et canneberges confites 
Blinis aux Gaudes du Jura, billes d’Agata  
 

* * *  
Plateau de fromages affinés                                                         
De notre région             
ou   
Fromage blanc de Bresse        
Crème épaisse ou coulis de fruits  
 

* * *  
Pistache                 
Biscuit moelleux, crémeux et bavaroise 
Insert bergamote, glaçage « type esquimau »                  
ou 

Soufflé chaud du mois          
Ricorée et poire confite 
Pipette de Williamine 
ou 

Poire confite        
Sorbet bergamote 
Mendiant pistache, chocolat noir coulant 
                                                                                                                                                                                                                                                             

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
    
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Gastronome 

 
 

42€   
Entrée, plat, fromage (4 portions) ou dessert  

 
 

47€ 
Entrée, plat, fromage (4 portions) et dessert 

 

 
 
 
 
 


