
        

 

 

 

 

 
 

 
 
Thon rouge 
Mi-cuit, tomates et mozzarella Bufala, truffe d’été  
Huiles d’olives des Alpilles, balsamique réduit au ketchup 

 

ou 

 

Lapin 
Boudin blanc, cornichons et Iceberg 
Pain au vin rouge et noix de pécan, estragon, moutarde Fallot 
 

* * * 
Daurade Royale 
Ecailles et coulis de courgettes Bio de Branges 
Kasha et poivrons jaunes, huile d’aneth, piment de Bresse  

 

ou 

 

Faux filet de bœuf Français                            
En tournedos, Hasselback de pommes de terre, lard Colonnata 
Beurre cassis/amandes, légumes verts 
 

* * *  
Plateau de fromages affinés                                                         
De notre région             
 

ou   
 

Fromage blanc de Bresse        
Crème épaisse ou coulis de fruits  
 

* * *  
Desserts au choix 
A choisir en début de repas dans la carte 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
    
 

 
 
 

Gastronome 

 
 

44€   
Entrée, plat, fromage (4 portions) ou dessert  

 
 

49€ 
Entrée, plat, fromage (4 portions) et dessert 

 

 
 
 
 

Tout  changement dans ce menu,  
entraînera la facturation des plats comme « à la carte »   


