Moules du Mont St Michel et harengs fumés
Tarte au mais de Benoit, Cream Cheese
Oignons rouges séchés, épinards et herbes fraiches

ou
Echine de porc I.G.P confite

California roll au riz de Camargue et poireau
Romarin du jardin, coulis aux tomates fumées

* % %

Bar et langoustine
Roulade au fenugrec, provencale de légumes
Jus de carcasses réduit, bruns de Paris

ou
Veau Francais

Pavé moutardé, cuit rosé, carottes et radis blanc
Choux de Bruxelles et «Or blond du Canada »

Gastronome

Plateau de fromages affinés
De notre région

44€ ou

Entrée, plat, fromage (4 portions) ou dessert
S ge ( ) Fromage blanc de Bresse

Creme épaisse ou coulis de fruits

* % %

49€ Desserts au choix

Entrée, plat, fromage (4 portions) et dessert A choisir en début de repas dans la carte

) Tout changement dans ce menu,
entrainera la facturation des plats comme « a la carte »



