
        

 

 

 

 

 
 
 
 
Escargots de Lombard                                                                                                                    
Beurre persillé et Vieux Pontarlier 
En poêlon 6 trous  
 

* * * 

Moules du Mont St Michel et harengs fumés                     
Tarte au maïs de Benoit, Cream Cheese  
Oignons rouges séchés, épinards et herbes fraîches 
 

* * *  
 

Poulette de Bresse  A.O.P  de Nicolas Roguet         

Crème et Vin Jaune, champignons du moment  
Kasha-sotto au Comté 
 

* * *  
Plateau de quatre fromages affinés                                                        
De notre région             
 

ou   
 

Fromage blanc de Bresse        
Crème épaisse ou coulis de fruits  

 
* * *  
Chocolat et figues         
Compotée, dôme mousseux au Jivara, glaçage tendre noir 
Nougatine au grué de cacao 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Pour le plaisir 

 
 

70€   
Par personne 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 


