
        

 

 

 

 
Veau 

 Cannelloni  au bacon et ketchup servi tiède 
 Coriandre et épinards frais, moutarde à l’ortie 

 

* * * 
 

Lieu noir   
 Gravlax à la betterave rouge, écume d’aneth 

Brunoise aux œufs de harengs fumés  
sorbet au poivre rouge de Sichuan 

ou 

Foie gras de canard  
Ballotin, marmelade d’agrumes 

Bun cacao amer  
Poudre des zestes, endives au yuzu 

 
 
 
 

* * *  
 

Faux filet de boeuf 
Crème au Vin Jaune, espuma de morilles au comté  

Riz noir Italien et poireaux rissolés  

ou 

Daurade royale  
Filet gratiné au beurre de cumin  

Purée de haricots blancs, coulis de carottes à l’huile de lin du Jura 
 

 

 

 

* * *  
Assiette de trois fromages affinés  

 De notre région  

ou 

Fromage blanc de Bresse  
Crème ou coulis 

 
 

 

* * * 
 

Châtaignes de Corse 
En chantilly et cœur coulant    

Feuilleté croustillant, mousse de lait, sorbet à l’eau de rose 
 

                          

 
 

Hostellerie Bressane 
Restaurant HO’Gastronome 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

  

MENU   

SAINT-VALENTIN 

Vendredi 14 février  midi et soir 

 
 

49€     

AMUSE BOUCHE, ENTREE, PLAT, FROMAGE OU DESSERT  

 

52€    

AMUSE BOUCHE, ENTREE, PLAT, FROMAGE ET DESSERT  

 
 

 
      PRIX  NETS    SERVICE COMPRIS 

  
 
 


